Fleischerfachgeschaft

Mancus Béiuenle

Partyservice

Sie feiern.

Wir liefern.

metzgerei-bauerle.de



Der Tradition verpflichtef -

Newem ﬂﬂéﬂf&é ossen

Bereits in zweiter Generation ist es unser Bestreben Sie mit besten Fleisch- und
Wurstwaren zu bedienen.

Das gilt auch und besonders fiir unseren Partyservice.
Ob groBe oder kleine Feste - stets bekommen Sie bei uns das Allerbeste!

Frische, sorgféltige Zubereitung unserer Buffets und warmer Speisen ist fir uns
selbstverstandlich. Eine ordentliche Planung und Beratung sind Voraussetzung
fir einen gelungenen Ablauf |hrer Festlichkeiten.

Hier sind wir fiir Sie da! Nutzen Sie die Moglichkeit, alle lhre Wiinsche und
Vorstellungen in einem unverbindlichen Gesprach zum Ausdruck zu bringen.

Bitte achten Sie bei lhrer Auswahl darauf, dass die von uns vorgeschlagenen
Artikel zum Teil jahreszeitlich variieren.

Bei allen in diesem Prospekt genannten Preisen ist die gesetzliche
Mehrwertsteuer bereits enthalten.



Die Zeiten haben sich jm'h ert -
unser Hmpmcé mfyeéfeém

Die Qualitat unserer Produkte ist das eine. Die Sicherheit fir hochwertigen
Genuss ist das andere: wir sind ein Familienbetrieb in der zweiten Generation
und zu unserer Familie zahlen wir unsere Lieferanten, die wir allesamt
personlich kennen, unsere Mitarbeiter, die uns zum Teil schon seit vielen
Jahren unterstiitzen und unsere Kunden, denen wir stets helfen wollen, ihr
perfektes Genusserlebnis zu erreichen.

Zahlreiche Metzgerbetriebe schlachten heute nicht mehr selbst, weil sie die
strenge EU-Zulassung hierfir nicht erhielten oder 6konomische Griinde

dagegen sprechen. Wir jedoch besitzen auch fir die
Schlachtung die EU-Zulassung und schlachten noch

selbst bei uns im Haus, weil nur dadurch die geschlossene,
hochwertige Qualitatskette eingehalten werden kann. Wir setzen dabei nicht
auf Massenschlachtung, sondern auf ein anerkanntes, stressfreies Schlachten.
Wir bemiihen uns um eine moglichst schonende Schlachtung ohne Hektik,
um Stress und damit erhohte Hormonausschuttung bei den Tieren zu
vermeiden. Diese Hormonausschuittung verandert den ph-Wert (Sauregehalt)
im Korper des Schlachttieres, der ganz wesentlich die Qualitat des
Schlachtgutes bestimmt.

Das ist die Basis fiir beste Ware!
Bessere Qualitat des Fleisches bedeutet fur Sie als Kunde:

® der Braten ist saftiger und schmackhafter
® die Wurst schmeckt feiner und halt langer
® das Fleisch ist nicht Ubersauert

Unsere Tiere beziehen wir von folgenden
Landwirten aus der Region:

- Rinder : GUnther Walter (Diirrn)
: Thomas Bastian (Neulingen)
- Schweine : Christian Schmidt (Eisingen)
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Die nachste pﬂl’?

... wird super! - Schone Feste sind immer Hohepunkte im Leben und
schaffen bleibende Erinnerungen. Was Sie auch feiern, Geburtstag,
Polterabend, Hochzeit, Taufe oder einfach eine gute Freundschaft.

Als Gastgeber wiinschen Sie sich den perfekten Rahmen und die beste
Bewirtung fiir Ihre Gaste, denn ein kostliches Essen ist immer eine gute
Basis flr ein schones Fest, eine rauschende Party.

Auch im Businessbereich tragt eine gute und frische Verpflegung zum
Gelingen Ihres Vorhabens bei. Fir die Verkostigung bei Schulungen und
Meetings, das Buffet bei einem Jubilaum oder der Weihnachtsfeier sind
wir der richtige Partner.

Wir unterstutzen Sie gerne und kompetent bei der Planung und
Durchfilhrung jeder Art von Festlichkeit. Wahlen Sie aus unserem
vielfaltigen Angebot und profitieren Sie von unserer langjahrigen
Erfahrung!

Wir beraten Sie gerne und umfassend, liefern anregende Ideen und alles,
was Sie brauchen.
Kurz, wir sorgen fiir einen reibungslosen Ablauf!

Damit gewinnen Sie das Kostbarste das es gibt: Zeit!
Zeit flr Ihre Mitarbeiter und Kunden, Zeit fir Ihre Gaste und lhre Familie.

Ihr Team vom Partyservice Bauerle

... feiern Sie mit Biwerles!
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1/2 ée@fe Britehen (ausgarniert)

gemischter Aufschnitt 1,85 €/ Stiick

Putenaufschnitt 1,95 €/ Stiick
gemischte Salami 2,00 €/ Stiick
gekochter Schinken 2,00 €/ Stiick
versch. Kasesorten 1,95 € / Stiick

Lachs mit Meerrettich 2,60 € / Stiick
Ve
dana/ay

Gemischter Aufschnitt 1,50 €/ Stick

Kasseler Braten 1,60 €/ Stiick
Salami 1,60 € / Stiick
Lachsschinken 1,70 € / Stiick
Raucherlachs 2,20€ / Stlick
Forelle 2,20 €/ Stlick
Putenaufschnitt 1,70 € / Stiick

Kase 1,60 € / Stick

Bild von FAB PS auf Pixabay
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?‘myer//‘oo/ e
- pﬂﬁ(ﬂ Rustikale Raucherspiele

|

Melonenkugeln mit Rauchfleisch ’16,00 € / Person

Tomaten-Mozzarella-Spiefle

HackballchenspieBe
Obstspiele

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich ~7,50 € / Person*

Forelle mit Sahnemeerrettich ~7,00 € /Person*
Schinkenrdllchen mit Spargel 3,00 €/ Person
Melone mit Rauchfleisch 3,00 € / Person

Roastbeef mit hausgem. Remoulade 8,50 € / Person
Tomate mit Mozzarelle und Basilikum 3,50 € / Person

Anti Pasti -Misti- 2,80 €/ Person
Griebenschmalz mit Bauernbrot 2,60 €/ Person
Gefullte Eier 2,20 €/ Person

Gefiillte Tomaten 2,20 €/ Person

%mpe;:vm

(ab 10 Personen)

* Tagespreise,
daher schwankend
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%"Z éﬂ/ 919 J' ﬁ//ﬂﬂ (ca. 200 ml)
Hochzeitssuppe 4,50 € / Person
Fladlesuppe 4,00 € / Person
KloBchensuppe 4,00 € / Person
Maultaschensuppe 4,00 € / Person
Gulaschsuppe (Rind & Schwein) 5,80 € / Portion

(ca. 300 ml p.P. - kalt oder warm)

Knﬂcéjfz Salntz

Bunter Blattsalat (hausgem. Dressing) 3,80 € /Person
Kartoffelsalat 2,80 € /Person
Nudelsalat 2,80 € /Person
Karottensalat 2,80 € /Person
Krautsalat 2,40 € /Person
Bohnensalat 2,40 € /Person
Gurkensalat 2,50 € /Person
Schwabischer Wurstsalat 4,50 € /Person
Wurstsalat Schweizer Art 4,80 € /Person
Auswahl an 4 Salaten 6,50 € /Person
Bild von eloneo auf Pixabay Bild von Anthon

a‘?

Langdon auf Pixaba:
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Wjﬂfﬂl’l}c’éﬂ Gerichtz

Gemdiiseburger (2 Stiick) 9,00€ /Person

Gemisemaultaschen (2 Stiick) 8,00 € /Person
(geschmelzt oder in der Briihe)

veg. Maultaschenauflauf 8,80€ /Person
(herzhaft, mit Kase (iberbacken)

Herzhaftes Pilz-Ragout 11,00 €/ Person
mit Semmelknédel

med. Gem{ise mit Schafskase 8,50 € /Person
(gebacken)

Bild von Constanze Riechert auf Pixabay
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P\b 15
PetS°“e“
Panierte Putenschnitzel 2,45€ /100 gr.
mit/ohne Mandelplittchen
Héhnchenbristchen in Riellingsofie 9,50 € /Person
Geflllte Hihnchenschlegel -gegrillt- 4,50 € / Stlick
mit feinem Puten-Krauter-Brat
Rostbraten (vom Ochsen) mit Zwiebeln (ca. 220g) 13,00 € / Person
Deftige Rinderroulade 11,50 € / Person
klassisch gefillt in So8e (ca. 200g)
Schweinefilet in Sahnesof3e mit Champions 12,00 € / Person
Panierte Schweineschnitzel 2,30€ /100 gr.
Cordon Bleu 2,50€ /100 gr.
Rahmgeschnetzeltzes (vom Schwein) 8,50 € / Person
Toscanarollchen (Schweinerouladen) 10,00 € / Person

in Tomaten-/Mozzarellaso3e (ca. 200g)

Fir den Verleih eines Warmhaltebehalters incl. der dazu benétigten Brennpaste berechnen wir pauschal 4,- €.
Bild ygn Divily auf PL)i/zzbay

—
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Fertige Braten o 20P )

kSo““‘agS °

Von der Pute (warm) (ca. 250qg)

Rollbraten mit feiner Spinat-/Semmel-Fillung 5,80 €/ Person

Vom Ochsen (warm) (ca. 250q)

Burgunderbraten 10,00 € / Person
Sauerbraten 10,00 € / Person

Vom Schwein (warm) (ca. 250g9)
Schlemmerbraten, pikant geflillt (vom Schw.Bauch) ~5,50 € / Person

Rollbraten ~5,40 € / Person
Geflllter Schweinebauch ~5,50 € / Person
Jagerbraten (mit Pilzfiillung) ~5,80 € / Person
Krustenschinkenbraten (gepokelt) ~5,50 € / Person
Bratensofle 2,00 €/ Portion
RahmsofRe 2,20 € / Portion
Champion-RahmsoRBe 2,50 €/ Portion

P oder alles auch fix und fertig gekocht einfach zum Erwarmen!

Die Behalter sind nach Gebrauch in gereinigtem Zustand zuriickzugeben.

Bild von RitaE auf Pixabay
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Lrischer Fisch

Bitte haben Sie Verstandnis daftr, dass wir auf Grund stark
schwankender Einkaufskonditionen fiir Fisch keine Preisangaben
machen kénnen.

Die Preise erhalten Sie tagesaktuell auf Nachfrage.

Lachssteak natur
Lachsfilet in DillrahmsoBRe Ab 15
Lachsmaultaschen petso“e“

Tagliatelle mit Lachsahnesol3e

Empfehlung des Hauses: Ab 15

en
gegrilltes Lachsfilet auf med. Gemiisebeet persO”

Bild von Robert-Owen-Wahl auf Pixaba:
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Leckere gﬂ;ﬁjﬂn

Spatzle

Kroketten
Semmelknodel (2 Stck.)
Kartoffelgratin
Gemiisegratin

Bunte Gemiiseplatte (mit Sauce Hollondaise)
mediteranes Gemdse
Sauerkraut (gekocht)
Rotkraut

Schupfnudeln
Rosmarinkartoffeln
Speckbdhnchen

e

Gemlisereis

3,00 € /Person
3,00 € /Person
3,60€ /Person
3,20 € /Person
3,40 € /Person
3,50 € /Person
3,80 € /Person
2,90 € /Person
2,90 € /Person
3,50€ /Person
3,50€ /Person
3,00 € /Person
2,80 € /Person
2,90 € /Person

Bild von Matthijs von der Ham auf Pixaba
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Siifer Nachbisch

Mousse au Chocolate 3,80 € /Person
Mousse au Vanille 3,80 € /Person
Zitronencreme 3,50 € /Person
Frischer Obstsalat 4,50 € /Person
Rote Griitze mit Vanillesof3e 3,80 € /Person
Frische Erdbeeren mit Sahne (Preis nach Saison)
Apfelstrudel mit VanillesoRe 6,50 € /Person
Panna cotta 3,50€ /Person
Tiramisu 4,50 € /Person
Vanillesof3e (0,7 Ltr.) 2,00 € /Person

Bild von RitaE auf Pixabay
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Kaltes Buffet

Wurstplatte (gemischt) 4,80 € / Person
Schinkenplatte (gemischt) 6,00 € / Person
Kaseplatte (gemischt) 5,20 € / Person
Fischplatte (gemischt) nach Tagespreis
Schlemmerplatte (kalt) 11,90 € / Person
Partyschnitzel (Schwein & Pute), Mini-Fleischkuchle, 15
Schweine-, Rind- & Putenfiletsteak, Schlegele, RO onen
Wadrstchen, Kalter Braten, Mini-Bratlinge pee
Vesperbuffet 16,00 € / Person
versch. Hausmacher-Spezialitaten, pp 20
gemischter Wurstaufschnitt, gemischte perso“e“

Schinkenvariationen, gemischte Kaseplatte,
4 deftige Salate (Wurstsalat, Eiersalat, Fleischsalat,
Kartoffelsalat), Bauernbrot

Bild von MonikaP auf Pixabay
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Wﬂf@ﬂlgfﬂéﬂfﬂ

Schnitzel mit SoBe (Schwein) ca. 2209 7,00 € / Person
Schnitzel mit Soe (Pute) ca. 220g 7,50 € / Person
Schnitzel mit Kartoffelsalat, Sof3e (Schwein) 10,30 € / Person
Schnitzel mit Kartoffelsalat, So3e (Pute) 10,80 €/ Person
S W\\ Schnitzel, Schlegele, Fleischkiichle, SoBe 10,50 €/ Person

Schnitzelbuffet
- pan. Schweineschnitzel
- Putenmandelschnitzel

13,80 €/ Person

- Cordon Bleu
- Kartoffelsalat
- SoR3e

Fir den Verleih eines Warmhaltebehalters incl. der dazu bengtigten Brennpaste berechnen wir pauschal 4,- €.

Bild von Heinz Melion auf Pixaba:
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Fleischidse zum Backen
! Der Klassiker!

Fleischkase geht immer...

i auch als Pizza- oder Zwiebelfleischk&se erhaltlich

=T =T

& Zum selber backen &

(Ab 30 Personen backen wir fur Sie)

&= Partyknaller flr ca. 10 Personen:
Fleischkdsekuchen im Gugelhupf

! Alles nur auf Vorbestellung !

Dazu empfehlen wir unseren hausgemachten Kartoffelsalat

Die Behalter sind nach Gebrauch in gereinigtem Zustand zuriickzugeben.

Bild von RitaE auf Pixabay
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Allgemeine
Allgemein

Mit der Aufgabe einer Bestellung akzeptiert der Kunde die zum Zeitpunkt der
Bestellung glltigen AGB der Metzgerei Bauerle. Unsere Lieferungen erfolgen
ausschlieB3lich auf der Basis unserer Geschaftsbedingungen, welche von unserem
Kunden mit Angebotsannahme, bzw. Bestellung akzeptiert werden. Bestellungen
konnen per Email, personlich oder telefonisch aufgegeben werden, erfordern
aber ein Bestatigung durch unser Unternehmen.

Stornierungen

Bestellungen kénnen bis 20 Tage vor Termin kostenlos storniert werden. Bei
einem Riicktritt von 7-19 Tagen vor der Veranstaltung haftet der Auftraggeber mit
40% der Bruttoauftragssumme, bei weniger als 7 Tagen in Hohe von 65%, bei
weniger als drei Tagen in Hohe von 85% und am Veranstaltungstag in Hohe von
100% der Bruttoauftragssumme.

Annahmeverpflichtung / Reklamationen

Der Besteller verpflichtet sich, die bestellte Ware anzunehmen. Reklamationen
bzgl. der Liefermenge oder Qualitait oder &ahnliches sind unverziiglich
vorzutragen, damit die Moglichkeit fiir sofortigen Ersatz besteht. Wir sind bemdiht,
fest vereinbarte Lieferzeiten einzuhalten. Fiir Verzogerungen, die durch héhere
Gewalt, Fremdverschulden, Stau, Glatteis, usw. verursacht werden, haften wir
nicht. Ebenso bei nicht eindeutig angegebener Lieferanschrift. 30min Zeitliber-
bzw. Unterschreitung sind immer zu akzeptieren.

Wir sind dem Kunden zum Schadensersatz wegen Verletzung einer vertraglichen
Verpflichtung nur dann gehalten, wenn uns oder einem unserer leitenden
Angestellten Vorsatz oder grobe Fahrlassigkeit an der Entstehung zur Last gelegt
werden kann. Schadensersatz wird nur in Hohe der Auftragssumme der einzelnen
Position und nicht dariiber hinaus bei berechtigten Reklamationen fallig.

Austauschrecht

Wir sind berechtigt, in unserem Sortiment bzw. unserer Preisliste aufgefiihrte
Spezialitdten untereinander auszutauschen, wenn die zu liefernden Spezialitaten
zur Zeit nicht vorhanden sind und der Austausch dem Kunden zumutbar ist.

Mietpreise

Fiir den Verleih eines Warmhaltebehalters incl. der dazu benétigten
Brennpaste berechnen wir pauschal 4,00 €. Die Behalter sind nach
Gebrauch in gereinigtem Zustand zuriickzugeben.
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Lieferung / Abholung

Alle in unserer Broschiire angegebenen Preise sind Abholpreise. Sollten Sie
nicht in der Lage sein die Bestellung bei uns abzuholen, so kénnen wir Ihnen diese,
Kapazitaten unsererseits vorausgesetzt, auch liefern. Der Preis hierfiir ist abhangig
von der Lage und von der Entfernung zu Ihrem Veranstaltungsort.

Fir alle Gegenstande, die wir unseren Kunden zur Verfligung stellen, haftet der Kunde
vom Zeitpunkt der Ubergabe, bis zur Riickgabe an einen unserer Mitarbeiter. Die
Haftung fiir die angelieferte Ware geht mit Eintreffen unseres Fahrzeuges auf dem
Gelande des Kunden an den Kunden tber.

Bei Anlieferung der Ware durch Dritte bzw. bei Abholung geht die Haftung bereits ab
unserem Ladengeschéft an den Kunden Uber. Die Entsorgung von evtl. entstehendem
Mill ist Sache des Auftraggebers. Fiir die ordnungsgemafe Lagerung und Kiihlung
angelieferter Lebensmittel, sowie der Einhaltung geltender Hygienevorschriften hat
der Kunde zu sorgen. Vorlegebesteck ist vom Kunden ausdrticklich zu ordern und ist
im normalen Lieferumfang nicht enthalten. Alle ausgeliehenen oder zur Verfligung
gestellten Gegenstande sind vom Kunden binnen 3 Werktagen zuriickzugeben.
Andernfalls kann kostenpflichtige Abholung erfolgen. Wenn nicht anders

vereinbart, ist samtliches Buffetgeschirr gereinigt zuriickzugeben.
Andernfalls fillt eine Reinigungspauschale je nach Menge

zwischen 20€ - 100€ an.
Bruch und beschadigt zuriickgebrachte Gegenstande werden dem Kunden in
Rechnung gestellt.

Zahlungsbedingungen

Wenn nichts anderes vereinbart ist, erwarten wir Barzahlung bei Ubergabe der Ware.
Spadtestens jedoch bei Riickgabe des Leihgeschirrs.

Bei Auftrdgen tber 1.000 € und / oder Neukunden kann Voraus- oder Anzahlung
vereinbart werden.

Samtliche Preise in unserem Katalog sind INKLUSIVE der gesetzl. MwSt. Sollte sich die
gesetzliche MwSt andern oder ordern Sie zu lhrer normalen Speisenbestellung
zusatzlich noch Service, Getranke oder Geschirr, so sind wir berechtigt, die erhdhte
MwSt in Rechnung zu stellen.

Die angegebenen Preise sind Stand 1. Oktober 2024 und sie verlieren bei
Erscheinen einer neuen Preisliste ihre Giiltigkeit!

metzgerei-baduerle.de
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damit die Seele Lust hat darin zu wohnen.

Winston Churchill

Metzgerei & Partyservice

Marcus Bauerle

Hindenburgstrale 1

75248 Olbronn-Durrn

07043/2963 . o0
info@metzgerei-bauerle.de m etZQE‘I’E‘I-ba Uerle. de



